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sl W Projekt RedPot (¢. 2018TL01000071 s ndzvem Redukce plytvdni potravinami ve verejném stravovdni) je fesen s financni podporou
Technologické agentury CR, z Programu na podporu aplikovaného spolecenskovédniho a humanitniho vyzkumu, experimentdiniho
vyvoje a inovaci ETA.

Predchdzeni vzniku odpady




M RedPot - zékladni informace

Projekt aplikovaného spoleCensko-védniho vyzkumu,
financovany z programu ETA

« Kdy2 Brezen 2018 - srpen 2020

« Pro¢2 Prispét k debaté o redukci odpadid a ztrat v potravinovém
retézci. (Specifické cile na dalsim slide)
« Pro koho? (AG) '

- . . . AX3 ::: Ministerstvo Zivotniho prostiedi
O) verejnc Sferc. /t:INISTERSTVO ZEMEDELSTVI Ceské rePUb"ky

CESKE REPUBLIKY

b) Podniky, které o redukci plytvani usiluji
(3 fetézce restauraci s rychlou obsluhou)
« Kdo?
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N RedPot - Pro¢ a k cemu?

Hlavni cil:
Plispét k debaté o redukci odpadu a zirdgt v
potravinovém retézci.

Specifické cile:

« Peclivé zméiit ztraty a stanovit mista, kde vznikqji
a proc

« Ve spoluprdaci s klicovymi aktéry hledat reseni
pro redukci plytvani

« Shrnout postup a poznatky do ndarodni
metodiky, kterd by se stala voditkem pro dalsi
vyzkumy a reseni plytvani potravinami.




N Terénni sefreni

I A
REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VE VEREINEM RAVOVANI

* Méreni potravinovych ztrat probéhlo v fijnu a
listopadu 2018 (pilotaz v léte 2018)

* Tri vybrané retézce restauraci s rychlou
obsluhou ( RRO - anonymizovany na A, B a C)

— Ruzné typy produktu a zpusoby poskytovani sluzeb

* V kazdém 4 provozy, tj. 12 provozu celkem
— 6 v Praze a 6 mimo Prahu
— RUzné umisténi, ruzna skladba zakazniku

e Zaznamy o ztratach v nékolika naslednych
dnech — celkem 63 dnu Setreni



2 Vysledky setieni (V1)

* V dobé méreni pfipraveno 37,4 tun pokrmu (25,7 t bez
napoju) pro cca 70 tisic zakazniku
— 381 kg pripravenych pokrmu bez napoju na provoz a
den

e Celkem monitorovany necelé 3 tuny potravinovych
ztrat/odpadu

— 45,5 kg na provoz a den
— 11,1 kg na 100 kg pripravenych pokrmu bez napoju —
11 %

— Darovatelné meazi 1,8 az 24 kg na provozovnu a den
* Prepocet na cely segment RRO: 27 tis. tun rocne.
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M Vznik zirét (V1) - kuchyné a vydej

REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VEVEREINEM STRAVOVANI
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2 Nevyhnutelny odpad (V1)

Definice Nejuzsi RozSifena 1 RozSifena 2
Cajové sacky Nejuzsi + Rozsifena 1 +
Kavova sedlina Slupky a odrezky Oklep z obalenych
zeleniny potravin
Kosti Odstavnéné pomerance Obalovaci mouka
Skorapky

Vreteno kukurice
Uvolnéna mouka po
smazeni

Fritovaci olej

Mnozstvi v kg na 100 kg pripravenych pokrmu bez napoju

A 0.41 1.42 1.42

B 0.51 1.10 1.10

C 3.01 3.01 4.38
Podil nevyhnutelného odpadu na celkovych potravinovych
ztratach/odpadu

A 12% 41% 41%

B 4% 8% 8%

C 39% 39% 57%




2 Priciny plytvani (V2) - dotaznik
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REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI

Zavodni jidelna Skolni jidelna
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M RedPot - Kulaté stoly (V3)

I A
REDUKCE PLYTVANI POTRAVINAMI
VE VEREINEM RAVOVANI

1. Diskuze o pri€inach vzniku potravinovych ztrat

2. ldentifikace moznych reseni pro jejich
* Redukci
* Dalsi (ne)potravinarské vyuziti

3. ldentifikace prilezitosti i bariér reseni

Akcent na dany retézec (ale zavéry mohou mit obecnéjsi platnost).

Celkové vystupy z KS budou prezentovany na konferenci
28.11.20109.
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N Kulaté stoly (V3)

NI e

Priciny

Restaurace fast food Jidelny

Nedbalost (lidsky
faktor) + mira
zpracovani a kvalita
suroviny

Nezodpovédny
stravnik

Technologie
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Kulaté stoly (v3) Moznost Feéem’w.

NI e RED F POT

PrlClny Skoleni

pracovnikd

Restaurace fast food Jidelny Motivace
pracovnikd

Nedbalost (lidsky
1. faktor) + mira
zpracovani a kvalita
suroviny

Predzpracovani
suroviny

Darovani

Revidovat /sleva
Y, Podminky kontraktu + kontrakt
Vnitrni standardy Y
porce + regulace

S— Informovat

Nezodpovédny o ztritach
stravnik Vzdélavat
stravnika

4. Technologie Investovat
do

technologii
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Kulaté stoly (v3) Mozno
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Konference RedPot 28.11. v TC
https://redpot.strast.cz/cs/vystupy/mozna-opatreni-pro-
predchazeni-plytvani-potravinami-ve-verejnem

Lenka Hebdakova

Tomas Ratinger, Iva Vancéurova
hebakova@ic.cz / ratinger@tc.cz
vancurova@tc.cz

Odd. Strategickych studii
www.strast.cz

Dékvji za pozornost!

Otazky?

Technologické centrum AV CR
WWW.IC.Cz

Za RedPot tym:
Jarmila Pileckd, Blanka Vancurova -
Median

Bdra Kebovd, Adam Podhola -
Zachran jidlo

lveta Boskovd, Marcela Tuzovéd - UZEI
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